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FICHA TECNICA

FILIPE PALHOCA
CHARDONNAY 2023

VINHO BRANCO - REGIONAL PENINSULA DE
SETUBAL

CASTAS Chardonnay (100%)

VINDIMA & . )
VINIFICAC A0 Vindima no final de Agosto.

Fermentacao em cuba de inox com temperatura
controlada de 14°-15°C
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NOTAS DE Vinho Branco produzido através da casta
PROVA & Chardonnay, apresenta-se como um vinho fresco,
SUGESTOES mineral , frutado, com uma acidez muito equilibrada
e fresca, ideal para acompanhar pratos de marisco,
sushi e peixe grelhado.

Devera consumir este vinho entre os 10° - 12°C.
Periodo maximo de guarda: aconselha-se 4 anos.

L ESPECIFICACOES DE EMBALAGEM

750ml 325 X 235 X 160 (mm 80 caixas | 1200 x 800 x 1500 (mm) | 780 kg
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