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- FICHA TECNICA

FILIPE PALHOCA
CHARDONNAY

VINHO BRANCO — REGIONAL PENINSUA DE
SETUBAL

CASTAS Chardonnay (100%)

VINDIMA &
VINIFICACAO Vindima no final de Agosto.

Fermentacao em cuba de inox com temperatura
controlada de 14°-15°C.

ENOLOGO jaime Quendera
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Acidez Total: 4,27 g/1
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%3 Jal LN (4& NOTAS DE Vinho branco produzido a partir da casta

MOBCE | e @K% PROVA & Chardonnay.

~ SUGESTOES Apresenta-se como um vinho fresco e elegante , com
acidez bem presente. Aspecto cristalino, cor amarelo

citrico. Ideal para acompanhar carnes brancas,
peixes grelhados e mariscos. Devera consumir este
vinho entre os 10-12°C. Periodo maximo guarda 4
anos.

.M ESPECIFICACOES DE EMBALAGEM

750ml




