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2965-213 POCEIRÃO 

PORTUGAL

NIF: 515 033 200

FICHA TÉCNICA

Castelão (100%)

Vindima a meados de Setembro.
Fermentação com temperatura controlada (12 / 14ºC ) para reter 
toda a frescura e aromas.

Jaime Quendera

Teor alcoólico: 12,5 %; Acidez Total: 4,98 g/l; pH: 3,30

Este vinho rosé fresco e intenso nasceu de uvas cuidadosamente 
cultivadas e colhidas. De cor salmão intensa, aroma frutado, 
fresco e persistente é companhia perfeita para pratos de aves, 
massas, pizzas, peixe, mariscos e saladas no dia-a-dia.
Saborear a 8º - 10ºC.
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NOTAS DE PROVA

São Filipe Rosé d’Adega 5 Lts
VINHO DE MESA PENÍNSULA DE SETÚBAL


